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KAPPALE #

MALLI #
PROFESSIONAL
NIMI #
SkyLine ChillS SIS #
Tehojadahdytys/-pakastuskaappi 10
GN 1/1 50/50 kg AlA#
- Ominaisuudet

727736 (EBFAIIE) Skyline tehojaéhdytys/-
pakastuskaappi
kosketusnaytollg,
kapasiteetti 10 GN 1/1 astiag,
jaahdytys-/
pakastuskapasiteetti 50/50
kg, automaattiset
jaahdytys-/pakastusjaksot
sekd 1000 ohjelmapaikkaaq,
Lite hot sulatus- ja
nostatusohjelmat sekd
useita erikoisjaksoja

Lyhyt spesifikaatio

Kapp. Nro.

SkyChill S on Tehojadhdytys/-pakastuslaite, jossa yhdistyvat korkea
tehokkuus ja helppokayttdinen kayttdjarjestelmd. Laitteessa on
selked kosketusndytto, josta kaikki toiminnot on helposti hallittavissa.
Valittavissa on useita eri jaahdytys-/pakastusjaksoja, joita ohjataan
aika- tai lGmpodmittariohjatusti. Kaapissa on vakiona kolmen pisteen
|Gmpétila-anturi ja kaappi tunnistaa automaattisesti onko anturi
asetettu tuotteseen oikein.

Valittavissa on kolme eri kayttétilaa: automaattinen, ohjelmat ja
manuaalinen. Automaattitilasta 16ytyvat eri ruokakategoriat selkein
kuvakkein, josta kdayttgjan tarvitsee vain valita ruokatyyppi ja
tehojadhdytyslaite suorittaa jadhdytysprosessin  automaattisesti.
Omia ohjelmia voidaan tallentaa jopa 1000 kappaletta (16 vaiheisia)
tehojadhdyttimen ohjelmakirjastoon ja
perinteinen jadhdytystapa, jossa valitaan prosessin  parametrit
manuaalisesti.

manuaalinen tila on

SkyDuo: tehojadhdytyslaite on mahdollista varustaa (lisGvaruste)
SkyDuo yhteydell&. Uuni ja tehojadhdytyslaite viestivat keskenddn ja
toimivat taydellisesti synkronoituna nopeuttaen Cook&Chill prosessia.

HYVAKSYNTA:

Jaahdytyskapasiteetti: 50 kg +90 °C:sta +3 °C:een
alle 90 minuutissa

Jaahdytysjakso (+10 °C:sta -41 °C:een) automaattisin
esiasetuksin:

- Pehmed jaahdytys (ilmanldmpétila 0 °C) sopii
parhaiten herkdalle ruoalle ja pienille annoksille

- Nopea jadhdytys (ilmanlampdtila -20 °C) sopii
parhaiten kiintedlle ruualle ja kokonaisille lihoille
X-Freeze jakso (+10 °C:sta -41 °C:een): sopii
parhaiten kaikenlaisen ruuan (raa'an, osittain tai
kokonaan kypsennetyn) tehopakastamiseen.
Lampojaksot  (+40 °C:sta -18  °C:een):
parhaiten valmistukseen kevyelld |Gmmall&.
Turbojadhdytys: laite toimii jatkuvasti halutussa
[Gmpdotilassa, sopii parhaiten jatkuvaan tuotantoon.

Automaaittitila  sis@ltda 10 ruokaperhettd (lihg,
siipikarja, kala, kastikkeet ja keitto, vihannekset,
pasta/riisi, leipd, suolaiset ja makeat leivonnaiset,
jalkiruoat, juomien  pikajadhdytys) yli 100
esiohjelmoidulla  variaatiolla.  Automaattisessa
tunnistusvaiheessa tehojadhdytyslaite  optimoi
pakastusprosessin siind jadhdytettavan elintarvikkeen
koon, m&ardn ja tyypin mukaisesti saavuttaen
valitut tulokset. Jadhdytysparametrien reaaliaikainen
yhteenveto ja nayttd. Mahdollisuus personoida ja
tallentaa jopa 70 variaatiota ruokaperheittdin.

Jaksot+:

-Cruise jakso valitsee automaattisesti nopeimman
ja parhaan jadhdytyksen parametrit  (toimii
lampotila-anturin avulla)

-Nostatus

-Viivastetty nostatus

-Pikasulatus

-Sushi&Sashimi (anisakiaasi vapaa ruoka)

-Sous-vide jadhdytys

-laateld

-Jugurtti

-Suklaa

Ohjelmatila: 1000 ohjelmaa voidaan tallentaa
tehojadhdytyslaitteen muistiin kéytdn helpottamiseksi.
Yhteen ohjelmaan voidaan tallentaa jopa 16
ohjelmavaihetta. Ohjelmia voidaan ryhmitell& 16 eri
luokkaan organisoinnin tehostamiseksi.

MultiTimer-moniajastintoiminnolla voidaan hallita
jopa 20 eri jadhdytysjaksoa samanaikaisesti,
parantaen joustavuutta ja varmistaen erinomaiset
tulokset. 200  MultiTimer-ohjelmaa  voidaan
tallentaa.

OptiFlow-iimankiertojarjestelmalld saavutetaan paras
mahdollinen suorituskyky jaahdytyksen/lIdmmityksen
tasaisuudessa ja Idmpodtilan ohjauksessa kammion
erikoisrakenteen ja siihen yhdistyvdn tarkan
muuttuvanopeuksisen puhaltimen ansiosta.

Puhaltimessa on 7 nopeutta. Puhallin pysahtyy alle
5 sekunnissa ovea avattaessa.

sopii

3-pisteinen lampétila-anturi  varmistaa  tarkan
prosessihallinnan.
LisGvarusteena saatava 6-pisteinen |aGmpdtila-

anturi varmistaa parhaimman tarkkuuden prosesseissa.

Jdljelld olevan aqjan arviointi |[Gmpdtila-anturilla
ohjatuille jaksoille. J&rjestelmd perustuu tekodlytekniikkaan
(ARTE 20), jonka avulla toiminnot saadaan
helpommin suunniteltua.
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Mukautettava esijadhdytys- ja esildmmitystoiminto
Automaattinen ja manuaalinen sulatus ja kuivaus

Suorituskyky taataan ympdristdn Gmpdétilassa
(testausolosuhdeluokka 5).

[NOT TRANSLATED]
[NOT TRANSLATED]

+43 °C

Rakenne

Integroitu j@ahdytysyksikko.
Ympdristoystavdallinen: R452a kylm&aineena.

Magneettiventtiililad  hallitaan  automaattisesti
painetta termodynaamisessa piirissé.

Padosat valmistettu AISI 304 ruostumattomasta terdksesta.
Hoyrystimess@ on ruostumisenestosuojaus.
Moottorit ja puhaltimet P54 vesisuojattu.

Saumaton ja hygieeninen sisdkammio, jonka kaikki kulmat
on pydristetty, helpottaen puhdistusta.

Irrotettava magneettitiiviste ja ovessa hygieeninen rakenne

Puhaltimen saranoidun paneelin kautta pddsee helposti
kdasiksi héyrystimeen puhdistusta varten.

Oven piddtin pitdd oven avoinna hajujen muodostumisen
valttémiseksi.

Automaattisesti [dmmitetyt oven karmit

Vesiliitantsja ei tarvita. Vesi voidaan johtaa viemdriin, mutta
voidaan my&s kerdtd lisGvarusteena saatavaan vesisailioon.

kaasun

TIT_UI Data Management

Vastuullisuus

Erittdin  selked, korkearesoluutioinen  kosketusndyttd
(kaannetty yli 30 kielelle).
Erittdin  selked, korkearesoluutioinen  kosketusndyttd

(kaannetty yli 30 kielelle). (ainoastaan )
Make-it-mine-toiminnolla voidaan personalisoida laitteen
kayttokokemus tai esimerkiksi lukita kayttoliittyma.

SkyHub toiminnolla k&ytt&ja voi ryhmitelld suosikkitoimintonsa
yhdelle kotisivulle, josta ne ovat heti kaytettdvissa.
MyPlanner-suunnittelutoiminto  toimii  tydlistana  jossa
kaytt&ja voi suunnitella pdivan tydt ja saada personoituja
halytyksia kustakin tehtdvasta.

SkyDuo-toiminnolla uuni ja tehojédhdytyslaite yhdistetadn
toisiinsa ja ne viestivat keskenddn opastaen kayttgjad

kypsennys- ja jaédhdytysprosessissa optimoiden ajan
kayttod ja tehokkuutta (SkyDuo-sarja on saatavana
lisdvarusteena).

USB portti HACCP-tietojen lataamiseen, sekd jadhdytysohjelmien
ja asetusten jakamiseen.

Yhteysvalmis Kkeittidlaitteiden reaaliaikaiseen seurantaan
etd- ja HACCP-valvonnasta (lisdvaruste)

Koulutusta ja tukimateriaaleja saatavilla helposti skannaamalla
QR-koodi millad tahansa mobiililaitteella.

Automaattinen kulutuksen visualisointi syklin padttyessa.

\4

Ihmiskeskeinen suunnittelu - 4 tdhden sertifiointi ergonomian
sekd kaytettdvyyden osalta.

Sdilytystoiminto  +3 °C/-22 °C (riippuen toiminnosta),
aktivoituu automaattisesti jokaisen jakson lopussa s&dstden
energiaa ja pitden tavoiteldmpdtilan  (kdynnistdminen
manuaalisesti on my6s mahdollista).

B C€ &5

SkyLine ChillS
Tehojadhdytys/-pakastuskaappi 10
GN 1/1 50/50 kg

Sisdltyvat varusteet

1 kpl 3 pisteen lampdatilamittari
tehojadhdytyskaappiin

Lisavarusteet

Rilsan ritild 600x400mm tehojaahd.
kaapit

Liukujohteikon tuki 10 GN 1/1
tehojadhdytyskaappeihin

6 pisteen lampdotilamittari
tehojadhdytyskaappiin

3 kpl 1 pisteen lampétilamittaria
tehojadhdytyskaappiin

3 pisteen [Gmpdatilamittari
tehojadhdytyskaappiin

5 rst johdeparia 6-10 GN 1/1
tehojadhdytyskaappeihin
Laipalliset jalat
tehojadhdytyslaitteeseen

Neljad pydrad tehojadhdytyslaitteelle
2 kpl GN 1/1 RST ritiloita

Kananpaistoteline GN 1/1, 2 kpl (8
kanaa per teline)

Rst ritila vunille GN 1/1

Kananpaistoteline GN 1/2 (4 kanaa per
teline)

Pinnoitettu patonkipelti 5 patongille,
rei'itetty (400x600x38 mm)

Leivinpelti 4 reunagq, rei'itetty alumiini
(400x600%x20 mm)

Leivinpelti 4 reunaa, alumiini
(400x600x20 mm)

Paistokori uuniin, 2 kpl
RST ritila, 400x600 mm

Kananpaistoteline GN 1/1, (8 kanaa per
teline)

Varrassarja, sisdltéen telineen ja 4
pitk&d varrasta, GN 1/1 uuniin

Varrassarjq, sisdltden telineen ja 6
lyhytta varrasta, GN 2/1 uuniin

Varrasteline
4 pitk&a varrasta
Monitoimikoukku

Ritila 8 kokonaiselle ankalle (1,8kg) -
GN1/1

johdekehikko pyorilld 10 GN 1/1 - p65
mm

johdekehikko pydrilld 8 GN 1/1 - p80
mm

Leipomojohteikko pyorilla 10 GN 1/1
uunit - 8 x 400x600mm - p80 mm
Vaunu liukujohteikolle 6&10 GN 1/1 uvuni
ja tehojadhdytyskaappi
Bankettivaunu 30 lautasta 10 GN 1/1
uuni ja tehojadhd.kaappi - p65 mm
Bankettivaunu 23 lautasta 10 GN 1/1
uuni ja tehojadhd.kaappi - p85 mm
Kuivatusastia - GN 1/1 h=20mm
Kuivatusastia - GN 1/1 tasainen
Varras lampaalle (paino max. 12 kg) -
GN 1/1 uvunit

Paistomittarin tuki, nestemdiset aineet

PNC 880582

PNC 880294

PNC 880564

PNC 880566

PNC 880567

PNC 880582

PNC 880587

PNC 880589

PNC 881284
PNC 922017
PNC 922036

PNC 922062
PNC 922086

PNC 922189
PNC 922190
PNC 922191

PNC 922239
PNC 922264
PNC 922266

PNC 922324

PNC 922325

PNC 922326
PNC 922327
PNC 922348
PNC 922362

PNC 922601

PNC 922602

PNC 922608

PNC 922626

PNC 922648

PNC 922649

PNC 922651
PNC 922652
PNC 922709

PNC 922714

SkyLine ChillS

Tehojaahdytys/-pakastuskaappi 10 GN 1/1 50/50 kg

Yritys varaa oikeuden muuttaa tuotetietoja ilman erillistd ilmoitusta.
Informaatio oikea tulostusajankohtana

2024.07.03
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GN - astia 1/1-20, non-stick
GN - astia 1/1-40, non-stick
GN - astia 1/1-60, non-stick

Grillilevy GN 1/1, non-stick -
kaksipuoleinen

Grilliritild GN 1/1, non-stick

Kananmunapelti GN 1/1, non-stick

Leipomopelti, 2 reunusta-GN 1/1, non-

stick

Patonkipelti GN 1/1, neljdlle patongille

Paistoteline perunoille GN 1/1, 28
perunaa

GN astia 1/2 - 20 mm, non-stick
GN astia 1/2 - 40 mm, non-stick
GN astia 1/2 - 60 mm, non-stick

GN astia 1/1 - 20 mm, non-stick - 6 kpl
GN astia 1/1 - 40 mm, non-stick - 6 kpl
GN astia 1/1 - 60 mm, non-stick - 6 kpl

ceX

PNC 925000
PNC 925001
PNC 925002
PNC 925003

PNC 925004
PNC 925005
PNC 925006

PNC 925007
PNC 925008

PNC 925009
PNC 925010
PNC 925011

PNC 925012
PNC 925013
PNC 925014
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SkyLine ChillS
Tehojadhdytys/-pakastuskaappi 10
GN 1/1 50/50 kg

SkyLine ChillS

Tehojaahdytys/-pakastuskaappi 10 GN 1/1 50/50 kg

Yritys varaa oikeuden muuttaa tuotetietoja ilman erillistd ilmoitusta.
Informaatio oikea tulostusajankohtana

2024.07.03
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Séhko

J@nnite:

727736 (EBFATIE)
Liitantateho, maksimi:
Lammitysteho:

SkyLine ChillS

Tehojadhdytys/-pakastuskaappi 10

GN 1/1 50/50 kg

380-415 V/3N ph/50 Hz
415 kW
1.9 kW

Syo6tdnerotuskytkin vaaditaan

Vesi
Poistoputken koko:
Asennus

Varoetdisyys:

1"/2

5 cm sivuille ja taakse

Kapasiteetti

Max. Kapasiteetti: 50 kg
Avaintieto

Oven saranat:

Ulkomitat, leveys: 895 mm
Ulkomitat, syvyys: 939 mm
Ulkomitat, korkeus: 1731 mm
Nettopaino: 205 kg
Kuljetuspaino: 241 kg
Kuljetuskorkeus: 1940 mm
Kuljetusleveys: 1000 mm
Kuljetussyvyys: 1020 mm
Kuljetustilavuus: 198 m?
Tehojadahdytys-Tehopakastus

kapasiteetti / jakso (UK, C&C

normit): 50 kg - 50 kg
Jadhdytystieto

Integroitu kompressori- & jadhdytysyksikkd

Jaahdytysteho laskettu

héyrystymislampétilassa:

-20 °C

Lauhduttimen jaahdytyksen

tyyppi

ilma

EU 2015/1095 asetuksen mukaiset tiedot

Jaahdytysjakso, aika (+65°

C..+10°C):

Kapasiteetti, taysi taytos

(jaahdytys):

Pakastusjakso, aika (+65°C...-18°

Kapasiteetti, taysi taytos

(pakastus):

ISO sertifikaatit

ISO Standardit:

Vastuullisuus

Kylmdaineen tyyppi:
GWP indeksi:
Jaahdytysteho:
Kylmé&aineen paino:
Energiankulutus, jakso
(jaahdytys):
Energiankulutus, jakso
(pakastus):

69 min
50 kg
245 min

50 kg

ISO 9001; 1SO 14001; ISO
45001; ISO 50001

R452A
2141

4220 W
2000 g

0.0798 kWh/kg

0.2253 kWh/kg

SkyLine ChillS

Tehojaahdytys/-pakastuskaappi 10 GN 1/1 50/50 kg

Yritys varaa oikeuden muuttaa tuotetietoja ilman erillistd ilmoitusta.

Informaatio oikea tulostusajankohtana
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